FUGLSQOCENTRET

en oplevelse rigere

Seesonmenu efterar

september, oktober, november

Forretter

Krydret graeskarsuppe med friterede jordskokker, stegt lange, ristede graeskarkerner og grgn
krydderurteolie

Lavvarmet gravad torsk med hjemmergrt ngddemayo og naensomt udvalgte torvesalater

Hjemmergget andebryst glaseret i orange med paerekompot, solbaerkaviar og pisket creme fraiche

Hovedretter

Rosastegt andebryst med glaserede rgdbeder, grov julienne af syltede smgrstegte rodurter,
kartoffel mille feuille og trgffelsauce med tyttebaer

Glaseret gris vendt i krydderurter, glbraiseret svinekaebe, grgnkalsrulle med arstidens grgnt, stegte
svampe, sauce chassure og pommes Anna

Helstegt dyrefilet med saesonens udvalg af grgntsager, bagt revet kartoffel med timian, lgg og
bacon, samt vildtsky med brombaer

Desserter

Zblegrgn med syltede aeblestykker i calvados, bagt havre med hasselngddeknas, ymerlikgr og gron
&blesorbet

Gateau marcel med variation af baer, sprgd tuille og skovbaersorbet

3 retter 429,-

Geeldende i perioden september/oktober/november 2017 ved minimum 20 personer
Der tages forbehold for priseendringer
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