
 
 

Gældende i perioden marts/april/maj 2017 ved minimum 20 personer 
Der tages forbehold for prisændringer 

 

 

 

 
Sæsonmenu forår  

marts, april, maj 

 

Forretter 

Røget torskeryg fra egen røgeovn, serveret med forårsremoulade og spæde salater 

Sukkersaltet laks serveret med Fuglsøs forårssalat; agurk, radise, cremefraiche og hjemmerøget 

rygeost 

Letrøget oksecarpaccio med bagt parmesan, tomatmarmelade og urtesalat 

 

Hovedretter 

Kalvelårtunge sous vide med årstidens grønt, ramsløgskartofler og pimentsky 

Bryst af Dansk unghane farseret med urtefyld, spæd forårsgrønt, kraftig hønsereduktion, fløde og 

ramsløg 

 

Desserter 

Saltet karamelmousse med grøn rabarbersorbet, syltet ananas og bagt havre 

Kærnemælksfromage, bagt marcipan, rabarbersylt samt hvid chokoladeis med frisk mynte 

 

 

3 retter 429,- 

 


