FESTARRANGEMENT 1

» Velkomstdrink med salte snacks

* Forret

* Hovedret

* Dessert

* Husets vine og vand ad libitum
under middagen

+ Kaffe, te og sadt

* Fri bar efter maden
med gl, vand & vin

* Natmad

» Lokaleleje, borddaekning og
blomster efter saeson.
Husets egen dekoratgr imgde-
kommer gerne saerlige gnsker
til dekorationer, dog mod tillaeg.

Pris pr. person kr.:

1295 -

Geeldende priser ved
minimum 30 personer
Der tages forbehold
for priseendringer
Helligdagstilleeg
kr. 100,00 pr. pers.

SPECIALPRIS
PA OVERNATNING

Kr. 750,-
pr. dobbelt/enkeltveerelse
inkl. morgenmad.
Reservationen skal ske samlet.
Afregning kan ske
individuelt/samlet.

FODSELSDAG - BRYLLUP - BARNEDAB
KOBBERBRYLLUP - SPLVBRYLLUP - GULDBRYLLUP OG ALT DERIMELLEM!

FESTARRANGEMENT 2

* Velkomstdrink med salte snacks

* Forret

+ Ganerenser

* Hovedret

* Dessert

* Husets vine og vand ad
libitum under middagen

» Kaffe, te, sadt

+ En avec pr. pers.

* Fri bar efter maden med al,
vand, vin, og gaengse drinks
(gin/tonic/lemon, vodkaljuice,
rom/cola, filur og isbjarn)

* Natmad

» Lokaleleje, borddeekning og
blomster efter saeson.
Husets egen dekorator
imgdekommer gerne seerlige
gnsker til dekorationer,
dog mod tilleeg.

Pris pr. person kr.:

1525 -

20725

—

FESTARRANGEMENT 3

Velkomstdrink med salte snacks

* Forret

* Hovedret

* Dessert

* Husets vine og vand ad libitum
under middagen

+ Kaffe, te og sadt

* Natmad

* Lokaleleje, borddaekning og

blomster efter saeson

Husets egen dekorater imgde-

kommer gerne seerlige gnsker til

dekorationer, dog mod tillaeg.

Pris pr. person kr.:

1175,-

For alle tre arrangementer gaelder en varighed pa 8 timer.
For hver pabegyndt ekstra time afregnes kr. 125,- pr. person.

Middagen kan laves tallerkenserveret eller fra buffet. Menu veelges fra selskabskortet pa bagsiden.
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FODSELSDAG - BRYLLUP - BARNEDAB
KOBBERBRYLLUP - SPLVBRYLLUP - GULDBRYLLUP OG ALT DERIMELLEM!

Du er altid velkommen til at kontakte os, hvis der opstar spargsmal til festarrangementerne.
Seerlige gnsker til menu kan vi ofte imgdekomme, ligesom vi gerne tager specielle kosthensyn — allergener, vegetarer mv.
Vi ser frem til at byde dig og dine gaester velkommen pa Fuglsacentret.

FORRETTER

Varmroget laks
med puré, hjemmesylt,
malt jord og urtesalat

Charcuteri-tallerken
med molboskinke, bresaola
og salami med tilbehar

Svampe-consommé
med ristet kylling ballotine,
julienneurter og citrontimian olie

Alle forretter serveres med
hjemmebagt brad og pisket smor.

DESSERTER

Key lime pie
med maelkeis, baer
og braeendt marengs

Chokolade/negddekage
med vaniljeis, baer og
krystalliseret chokolade

Panna cotta
med hvid chokoladeis,
a&blekompot og havreknas

HOVEDRETTER

Roastbeef fra Kildegaarden
med bearnaisesauce

Farseret kyllingebryst
med sauce supréme

Confiteret grisebryst
med timian glace

Dansk Friland Oksemgarbrad
(tillaeg kr. 80,- pr. person)

Alle hovedretter serveres
med garniture efter saeeson og
kartoffel efter kokkens valg
Serveres pa tallerken 1. gang
og bydes fra fad 2. gang

GANERENSERE

Gin og tonic-sorbet
Eller
Appelsinsorbet

BUFFET

Vealg to slags ked:

Oksecuvette
Kalveculotte
Skinkesteg med sveer
Farseret kyllingebryst

Yderligere pa buffet er der
kartoffel efter kokkens valg,
to slags arstidens garniture,

to salater, hjemmesylt og
hjemmebagt bragd

NATMAD

Valg mellem:

Byg selv gourmet hotdog
med hjemmelavede leekkerier

Tarteletter
med hgns i asparges

Klassisk byg-selv-burger

FUGLSOCENTRET

Dragsmurvej 6 - 8420 Knebel - Telefon: 86 35 13 55
til@fuglsoecentret.dk - www.fuglsoecentret.dk




